Sint-Valentijnsmenu 2024
Menu Saint-Valentin 2024 Qé%%[i[)

Mondgeneugten
Mises en bouche

Tonijn —avocado - citrus
Thon —avocat - agrumes

Zeetong — courgettebloem - rivierkreeftjes
Sole — fleur de courgette - écrevisse

Langoustine — ravioli — jonge spinazie
(in Moscovite-stijl: +30 EUR)
Langoustine — ravioles — jeunes épinards
(en style Moscovite: + 30 EUR)

Duif uit Anjou — foie d’oie — jus van Porto
Pigeon d'Anjou — foie d’oie — jus de Porto

Geaffineerde kazen van Michel Van Tricht (+ €10)

Fromages affinés de Michel Van Tricht (+ €10)
Of/ou

Framboos — citroen - gember
Framboise — citron - gingembre

120 EUR
Kazen/fromages + dessert (+ 15 EUR)

Met wijnarrangement: +53 EUR (4 glazen / verres)




