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3 mondgeneugten 
3 mises en bouche 

 
Sint-Jacobsmossel – wakamé – citrus 

Coquille saint-Jacques – wakamé – citron 
 

Tarbot – wagyu – zwarte look 
Turbot – wagyu – ail noir 

 
Cannelloni van kreeft – bisque van kreeft - venkel 
Cannelloni de homard – bisque de homard - fenouil 

 
 

Hertenkalf – sjalot – paddestoelen 
Cerf – échalotes – champignons 

 
 

Chocolade – tonka – passievrucht 
Chocolat – tonka – fruit de la passion 

 
 

Zoetigheden 
Mignardises 

 
 
 

130 EUR/pp 
 

Bij elk menu worden brood en huisgemaakte boter voorzien 
Du pain et du beurre sont fournis avec chaque menu. 
 

Mocht u het menu nog wat feestelijker willen maken, hebben we nog enkele extra’s: 
Pour un menu encore plus festif, nous proposons également : 

• La Perle Royal Baerii caviar (20 gr) special presentation:  45 EUR/pc 
• Kazen/Fromage (4 pcs) – Affineur VAN TRICHT :  15 EUR 
• Champagne Grand Cru – Lallier R0.21 :   55 EUR 
• Champagne Grand Cru – Lallier Blanc de Blancs :  65 EUR 
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